
Menu 6&24 

2 hapjes & Amuse  
Zuurdesem brood met Boter & Harissa boter 

⎔ 

Harder 
Zolderspek / Boemboe / Snijboon  

Langoustine 
 Strandkrab / Rettich / Lavas ( 7 gangen ) 

Rode Mul  
 Tomaat / Sereh / Aspergesla ( 5 gangen ) 

Noordzee Schol 
Mosselen / Miso / Doperwten 

Nederlandse Kamper Lam 
Asperges / Daslook bloem / Lange peper 

Suikerbrood / Eendenlever      of     Kaasplateau ( 6 gangen ) 

Kersen 
 Pistache / Bergsteentijm 

 

 

Te bestellen in 4 / 5 / 6 / 7 / 8 gangen 

Denk eraan: ons menu is een vastgesteld menu, voor wijzigingen zullen wij een meerprijs 
berekenen! 



Vegetarisch menu 6&24        

2 hapjes & Amuse  
Zuurdesem brood met Boter & Harissa boter 

⎔ 

Stracciatella van Burrata  
 Watermeloen / Walnoot / Pruim 

Diverse Tomaten 
Basilicum / Mosterd / Fransje ( 5 gangen ) 

Aubergine  
Karnemelk / Daslook / Zeewier / Quinoa  

Knolselderij 
Pompoen / Sichuan peper / Duindoornbes ( 7 gangen ) 

Asperges  
Diverse structuren / Doperwten / Morilles / Vadouvan hollandaise 

Mousse verveine / Aardbei  of Kaasplateau ( 6 gangen ) 

Braam 
Miso / Vlierbloesem / Kombucha / Merengue 

 

Te bestellen in 4 / 5 / 6 / 7 / 8 gangen 

Denk eraan: ons menu is een vastgesteld menu, voor wijzigingen zullen wij een meerprijs 
berekenen! 



Tasting menu 6&24  

2 Bites & Amuse  
Bread with Butter & Harissa butter  

⎔ 

Harder 
Bacon / Boemboe / String bean 

Langoustine 
Langoustine / Beach crab / Rettich / Lovas ( 7 courses ) 

Red Mullet 
Tomato / Sereh / Asparagus lettuce ( 5 courses )  

North Sea plaice 
Mussels / Miso / Peas 

Dutch Kamper Lamb  
Asparagus / Wild garlic flower / Long pepper 

  
Sugar bread / Duck liver  of  Cheese platter( 6 courses ) 

Cherries 
Pistachio / Mountain Thyme 

You can order it in 4 / 5 / 6 / 7 / 8 courses 

Remember: our menu is a fixed menu, we will charge an additional charge for 

changes! 



Vegetarian Menu  

2 Bites & Amuse  
Bread with Butter & Harissa butter  

⎔ 

Stracciatella from Burrata 
Watermelon / Walnut / Plum 

Variety of tomatoes 
Basil / Mustard / Fransje ( 5 courses )  

Eggplant 
Buttermilk / Wild garlic / Seaweed / Quinoa 

Celeriac 
Pumpkin / Sichuan pepper / Sea buckthorn berry ( 7 courses ) 

Asparagus 
Different preparations / Green peas / Morilles / Vadouvan 

Verbena mousse / Strawberries  of Cheese platter ( 6 courses) 

Blackberries  
Miso / Elderflower / Kombucha / Meringue 

 

You can order it in 4 / 5 / 6 / 7 / 8 courses 

Remember: our menu is a fixed menu, we will charge an additional charge for 

changes!


