
   

Welkom bij Restaurant 6&24 

Uit eten bij 6&24 is een echte beleving!  

U kunt kiezen voor á la carte gerechten. 
&  

Onze seizoensgebonden menu’s  

Menu 4 gangen =  79 
Menu 5 gangen =  86  
Menu 6 gangen =  95 

  Menu 7 gangen =  104 

Met de lunch ook een 3 gangen chef’s lunchmenu 49 euro 

Wij nemen de tijd om uw beleving compleet te maken.  
Heeft u tijd restricties geef dit op tijd aan bij de bediening.  

Bij het menu kunnen wij een wijnarrangement of  
alcoholvrij arrangement serveren om uw ervaring nog meer 

compleet te maken. 

Geniet van deze culinaire ervaring! 

Team 6&24 



Menu 6&24 

Dorade Dry Aged 
Nederlandse wasabi / Bleekselderij / Boslook / Basilicum  

Langoustine  
Tomaat / Citrus / Tandoori  ( 6 gangen ) 

Beekridder Forel  
Doperwten / Koolrabi / Dragon / Daslook 

Rode Mul  
Snijboon / Garnaal / Strandkrab ( 5 gangen ) 

Kamper lam 
Asperges / Tuinbonen / Verveine / Lamsjus 

Suikerbrood  
Eendenlever / Rabarber / Vanille ( 7 gangen ) 

Hollandse aardbei 
Gerookte honing / Bijenpollen / Kombucha  

 

Kaasplateau ipv = 7,50 

Te bestellen in 4 / 5 / 6 / 7  gangen 

Denk eraan: ons menu is een vastgesteld menu, voor wijzigingen zullen wij een 
meerprijs berekenen! 



Vegetarisch menu 6&24        

Paté Cashewnoten  
Jonge Dennennaalden / Cranberry / Pompoen 

Diverse Tomaten 
Basilicum / Mosterd / Fransje ( 6 gangen ) 

Asperges  
BBQ / Tuinbonen / Olijf / Hollandaise  ( 5 gangen ) 

Kokos Spaghetti  
Bloemkool / Kaffir lime / Lotus wortel / Sojaboon 

Broccoli  
Kimchi / Parmezaan / Morilles paddenstoel / Sesam  

Knol terrine 
 Popcorn / Caramel ( 7 gangen ) 

Structuren peen  
Karnemelk / Tijm / Gember / Hazelnoot 

 

Kaasplateau ipv = 7,50 

Te bestellen in 4 / 5 / 6 / 7  gangen 

Denk eraan: ons menu is een vastgesteld menu, voor wijzigingen zullen wij een 
meerprijs berekenen! 



Voor & Tussengerechten 

Coquille  
Vanille boter / Avocado / Verveine 	 	 	 	 	  29 

Ganzenlever  
Dry aged biet / Granny smith / Karamel	 	 	 	 	  34	
	  

(V) Diverse Tomaten 
Basilicum / Mosterd / Fransje	 	 	 	 	 	  26 

Zwezerik  
Aardpeer / Paddestoelen / Sichuan peper	 	 	 	   37 
	 	 	 	 	 	 als hoofdgerecht 		   45 

Langoustine 
Tomaat / Citrus / Tandoori  	 	  	 	 	 	   38 

Beekridder Forel  
Doperwten / Koolrabi / Dragon / Daslook	 	 	 	  29 

(V) Asperges  
BBQ / Tuinbonen / Olijf / Hollandaise 	 	 	   	 	   30 
	 	 	 	 	 	 als hoofdgerecht 		   38 

Wij houden uiteraard rekening met uw allergieën en dieetwensen 



Hoofdgerechten     

             
	      	 	   
Rode mul  
Snijboon / Garnaal / Strandkrab		 	 	 	  39  

Dorade      
Van de Dry aged kast / Doperwten / Mossel beurre blanc	  35 	  
	 	  

Kamper lam  
Asperges / Tuinbonen / Verveine / Lamsjus	 	 	  45 

Nederlands Ossenhaas 
Asperges / Eendenlever / Selim peper jus 	 	 	  42 

(V) Broccoli   
Kimchi / Parmezaan / Morilles paddenstoel / Sesam	 	   35	 	
	 	 	  



Nagerecht 

	 	 	 	 	 	    

Aardbeien   
Gerookte honing / Bijenpollen / Kombucha	 	 	 15 
	  

Structuren peen  
Karnemelk / Tijm / Gember / Hazelnoot		 	 	 15 

Soufflé van Wilde perzik    
Terschellinger Honing / Citrus sorbet 		 	 	 19 

Suikerbrood 
Eendenlever / Rabarber		 	  	 	 	 19 

Kaasplateau 
5 items diverse kaas & gember brood 	 	 	 	 19 

 

Wij houden uiteraard rekening met uw allergieën en dieetwensen. 

Vraag ernaar bij de bediening.
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